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MENAJE DE COCINA 

 

elemento 

 

CALDERO 
categoría general menaje de cocina 

Clasificación área de nutrición 

Categoría utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y 
USO 

 

 

 

 

 

 

CALDERO EN ALUMINIO ENTRE 22 Y 25 LITROS. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
22 y 25  litros 

Material 
Aluminio 

Color Plateado 

Contenido 1 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Caldero en aluminio entre 22 y 25 litros, fabricado en aluminio fundido que permite excelente difusión y 
conservación de calor dándole mayor crocancia a los alimentos. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Recipiente metálico para calentar o cocer alimentos de forma rápido y uniforme, su material enaluminio 

fundido es de alta pureza. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 

 

OLLA A PRESIÓN 
categoría general menaje de cocina 

Clasificación área de nutrición 

Categoría utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y 
USO 

 

 
 

 

 

OLLA EN ALUMINIO ENTRE 9 Y 13 LITROS 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
9 y 13 litros 

Material 
Aluminio 

Color Plateado 

Contenido 1 

CARACTERÍSTICAS 
PARTICULARES 

 

Olla a presión en aluminio entre 9 y 13 litros, sistema de seguridad, válvula de regulación de 

presióncon válvula manual de escape de vapor, válvula de seguridad, cierre de seguridad en el asa. 

REQUERIMIENTOS DE 
SALUBRIDAD 

 

Mango de la tapa y asa fríos al tacto. Durable y ligera hecha de aluminio. De fácil limpieza. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

elemento 

 

OLLAS 
categoría general menaje de cocina 

clasificación área de nutrición 

categoría utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 

 

EN ALUMINIO ENTRE  15 Y 20  LITROS EN 

ALUMINIO ENTRE 20  Y 25  LITROS. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
15  y 20  litros 

20 y 25 litros  

material 
aluminio 

color plateado 

contenido 2 

CARACTERÍSTICAS 
PARTICULARES 

 

En aluminio entre 15 y 20 litros en aluminio entre 20 y 25 litros. Estas tienen mucho tiempo en el mercado 

y se han vuelto de gran ayuda en la cocina. Son capaces de cocinar de una manera mucho más rápida, 

ablandar la comida y mantener los nutrientes. 

REQUERIMIENTOS DE 
SALUBRIDAD 

 

Elemento elaborado en acero cuentan con asas o manijas que permiten su manipulación y es de fácil 

limpieza y desinfección. Sin fondo abombado o cóncavo es la característica más sobresaliente. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 



 

MENAJE DE COCINA 

 

elemento 

 

Fondo  
categoría general menaje de cocina 

clasificación área de nutrición 

categoría utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 

 

EN ALUMINIO ENTRE  50 LITROS  

                 EN ALUMINIO 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
50 litros   

material 
aluminio 

color plateado 

contenido         1 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Fondo en aluminio 50  litros en aluminio . Esta tienen mucho tiempo en el mercado y se han vuelto de gran ayuda en la 

cocina. Son capaces de cocinar de una manera mucho más rápida, ablandar la comida y mantener los nutrientes. 

REQUERIMIENTOS DE 
SALUBRIDAD 

 

Elemento elaborado en acero cuentan con asas o manijas que permiten su manipulación y es de fácil  limpieza y 

desinfección. Sin fondo abombado o cóncavo es la característica más sobresaliente. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

elemento 

análogo 

 

PAILA 
categoría general menaje de cocina 

clasificación área de nutrición 

categoría utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y 
USO 

 

 

 

 

 

 

PAILA ENTRE 5 Y 8 LITROS 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

 

capacidad 
 

entre 5 y 8 litros 

material 
aluminio 

color plateado 

contenido 1 

CARACTERÍSTICAS 
PARTICULARES 

 

paila de metal entre 5 y 8 litros grande, redonda y poco profunda, tiene diferentes usos como 

calentar,freir, asar o servir en la mesa 

REQUERIMIENTOS DE 
SALUBRIDAD 

 

Elemento elaborado en acero cuentan con asas o manijas que permiten su manipulación y es de 

fácillimpieza y desinfección. sin fondo abombado o cóncavo es la característica más 

sobresaliente. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

elemento 

 

CONTENDOR 

PLÁSTICO 

categoría general menaje de cocina 

clasificación área de nutrición 

categoría utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 
 

 

 

CON TAPA CAPACIDAD MÍNIMA DE 10 LITROS 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
10 litros 

Material 
polipropileno 

Color trasparente 

Contenido 1 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Contenedor plástico en polipropileno con tapa trasparente, con capacidad de 10 litros apto para uso 
alimenticio. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Cuenta con un diseño practico, seguro y de fácil manipulación y limpieza. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 

3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

elemento 

análogo 

 

JARRA 
categoría general menaje de cocina 

clasificación área de nutrición 

categoría utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 

PLÁSTICA CON TAPA, ASA Y VERTEDERO, CAPACIDAD 

MÍNIMA DE 2 LITROS. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
2 litros 

material 
plástico 

color traspare 

nte 

contenido 2 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

plástica con tapa, asa y vertedero, capacidad mínima de 2 litros, fabricada en polipropileno 

trasparenteestablecida de acuerdo a la norma 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Jarra de plástico resistente a combustibles, aceites y disolventes de fácil limpieza. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

elemento 

 

RECIPÍENTES 

PARA 

ALMACENAMIENT 

O DE ALIMENTIOS 

categoría general menaje de cocina 

clasificación área de nutrición 

categoría utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 

 

 

 

 

 

PLASTICOS CON TAPA DE MATERIAL SANITARIO, 

CAPACIDADENTRE 2 A 10 LITROS. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

largo tablero n/a 

ancho tablero n/a 

capacidad 
2 y 10 litros 

material 
Plástico polipropileno 

color trasparente 

contenido 3 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Contenedor plástico en polipropileno con tapa trasparente, con capacidad de 2 a 10 litros apto para uso 

alimenticio. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

cuenta con un diseño practico, seguro y de fácil manipulación y limpieza 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

elemento 

 

BANDEJAS 
categoría general menaje de cocina 

clasificación área de nutrición 

categoría utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 

 

 
 

 

 

PLASTICAS FABRICADAS EN UNA SOLA PIEZA SIN 

UNIONES,ESTERILIZABLE. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

largo tablero n/a 

ancho tablero n/a 

capacidad 
20 unidades 

material 
Plásticas 

color blancas 

contenido 9 unidades 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Plásticas fabricadas en una sola pieza sin uniones, esterilizable, consiste en una base que sujeta el 

producto. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Cuenta con un diseño practico, seguro y de fácil manipulación y limpieza. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 

 

CUCHARA 

PARA 

PREPARACION 

categoría general menaje de cocina 

clasificación área de nutrición 

categoría utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

MATERIAL HIGIÉNICO DIFERENTE A MADERA 

TAMAÑO DEL MANGO 30CENTÍMETROS 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
4 

unidades 

material 
aluminio 

color plateada 

contenido 4 unidades 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Material higiénico diferente a madera tamaño del mango 30 centímetros, se compone de una 

partecóncava prolongada con un mango, y que sirve especialmente para el servido o revolver los 

alimentos. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en aluminio y de fácil limpieza. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 



10 

 

 

 
 

 

MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 

 

CUCHARON 
categoría general menaje de cocina 

clasificación área de nutrición 

categoría utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 
 

 

 

MATERIAL HIGIÉNICO DIFERENTE A MADERA TAMAÑO 

DEL MANGO 30CENTÍMETROS 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
1 

unidades 

material 
Aluminio 

color plateada 

contenido 1 unidad. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Material higiénico diferente a madera, tamaño del mango 30 centímetros, en acero inoxidable, realizado 

en una sola pieza sin uniones con un asa alargada. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en aluminio y de fácil limpieza. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 

 

CUCHARON 

DE 

SPAGHETTI 

categoría general Menaje de cocina 

clasificación Área de nutrición 

categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

MATERIAL HIGIÉNICO DIFERENTE A MADERA TAMAÑO 

DEL MANGO 30CENTÍMETROS. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
1 unidades 

material 
Aluminio 

color plateada 

contenido 1 unidad. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Material higiénico diferente a madera, tamaño mango 30 centímetros, utilizado para recoger la pasta o los 

espaguetis recién cocidos, se emplea con las pastas de texturas delicadas que suelen aplastarse por presión. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en aluminio y de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 

 

CUCHARAS 

MEDIDORAS 

Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

MATERIAL HIGIÉNICO DIFERENTE A MADERA 

TAMAÑO DEL MANGO 30CENTÍMETROS. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
1 unidades 

material 
Aluminio 

color plateada 

contenido 1 unidad. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Set en material sanitario, cuchara medidora o cuchara dosificadora, es una cuchara empleada para medir 

cantidades (volúmenes) de sustancias que pueden ser liquidas o el polvo. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en aluminio y de fácil limpieza y desinfección, se emplean en la cocina y en algunos 

laboratorios como elemento uniformador de empleo de pequeñas cantidades. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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Elemento 

 

ESPUMADERA 

TIPO 

INDUSTRIAL 

Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 

EN ACERO INOXIDABLE LARGO MÍNIMO 40 
CENTÍMETROS 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
1 unidades 

material 
Aluminio 

color plateada 

contenido 1 unidad. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

En acero inoxidable largo mínimo 40 centímetros, se trata de un material higiénico, liso y no poroso 
que permite mantener el sabor natural de los alimentos cocinados. permite fácilmente, por un 
lado, retirar los alimentos fritos o cocidos de la sartén o cacerola y por otro lado, quitar la 
espuma de sopas y caldos 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en aluminio y de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 

MENAJE DE COCINA 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 

Colador Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 
 

 

 

EN ACERO INOXIDABLE DIÁMETRO ENTRE 20 Y 25 
CENTÍMETROS 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
1 unidades 

material 
Aluminio 

color plateada 

contenido 1 unidad. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

En acero inoxidable diámetro entre 20 y 25 centímetros, dentro de las características principales es importante 

en la selección de los elementos a separar, ya que en su función de filtro es importante saber qué debequedar sobre el 

colador. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en aluminio y de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 
CESTA COLADERA Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 
 

 

 

EN ACERO INOXIDABLE ENTRE 35 A 40 CENTÍMETROS. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
1 unidades 

material 
Aluminio 

color plateada 

contenido 1 unidad. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

En acero inoxidable diámetro entre 35 a 40 centímetros, Colador profundo de acero inoxidable, fácil de 

limpiar y muy duradero. Fácil eliminación de residuos y fácil drenaje del agua. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en aluminio y de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 
TAZAS 

MEDIDORAS 

Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 

EN MATERIAL SANITARIO. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
1 unidad 

material 
Aluminio 

color plateada 

contenido 1 unidad. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Tazas medidoras de alta calidad, ideal para medir dosificadoras, son empleadas para medir 

cantidades (volúmenes) de sustancias que pueden ser líquidas o en polvo. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en aluminio plásticas en polipropileno y de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 
CUCHILLOS PARA 

COCINA 

Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 

JUEGO DE CUCHILLOS CON HOJA EN ACERO 

INOXIDABLE, MANGO DEPOLIPROPILENO TEXTURIZADO. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
6 

unidades 

material 
Aluminio 

color plateada 

contenido 6 unidad. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Juego de cuchillos con hoja en acero inoxidable, mango de polipropileno texturizado, tienen un uso versátil 

utilizado para picar verduras y hortalizas, trocear carne y pescado, en general, o según las indicaciones o 

requerido por el anexo técnico. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en aluminio y de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 
TABLA PARA 

PICAR 

Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 

JUEGO DE TABLAS PARA CORTES EN COCINA EN 

POLIURETANO COLORES SEGÚNSU USO, LARGO MÍNIMO 

40 CM, ANCHO MÍNIMO 30 CM. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
5 

unidades 

material 
poliureta 

no 

color Verde, amarilla, blanca, azul, roja 

contenido 5 unidades 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Juego de cuchillos de tablas para cortes en cocina en poliuretano de colores variados, se usa para cortar, 
trocear ingredientes crudos y cocidos, generalmente es plana y de fácil uso y desinfección. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en poliuretano de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 
MOLINILLO DE 

PLÁSTICO 

Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 

ELEMENTO EN MATERIAL POLIURETANO CON MANGO 

MÍNIMO DE 30 CM DELARGO. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
1 unidad 

Material 
Plástico 

Color Variado 

contenido 1 unidad. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Molinillo en plástico o poliuretano, sirve para revolver, diluir y mezclar diferentes elementos 

solidos olíquidos. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en plástico o poliuretano y de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 
PINZA PARA 

ALIMENTOS 

Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

ELEMENTO EN ACERO INOXIDABLE MÍNIMO 14 CM DE 

LARGO, MANGO ENACERO Y PUNTA DENTADA. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
1 unidad 

Material 
Acero inoxidable 

Color plateado 

contenido 1 unidad. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Elemento en acero inoxidable mínimo 14 cm de largo, mango en acero y punta dentada, esencial 

paraagarrar y manipular alimentos con firmeza. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en acero inoxidable y de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 

3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 
RALLADOR Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 
 

 

 

ELEMENTO EN ACERO INOXIDABLE DE 4 CARAS. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
2 

unidade 

s 

Material 
Acero inoxidable 

Color plateado 

contenido 2 

unidades 

. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Elemento en acero inoxidable mínimo de 4 caras, alta calidad con acabo brillante de lujo con mango y 

base ergonómica para su mejor uso y manipulación. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en acero inoxidable y de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 
TENEDOR Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 

ELEMENTO EN ACERO INOXIDABLE CON MANGO EN 

POLIPROPILENO DEMÍNIMO 25 CM DE LARGO. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
1 unidad 

Material 
Acero inoxidable 

Color plateado 

contenido 1 unidad. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Elemento en acero inoxidable con mango en polipropileno de mínimo 25 cm de largo, cuyo uso es 

indispensable para sostener alimentos para su corte. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en acero inoxidable y mango en polipropileno de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 
ESPÁTULA DE 

COCINACON 

MANGO 

PLÁSTICO 

Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 

 

 

MATERIAL HIGIÉNICO DIFERENTE A MADERA, TAMAÑO 

DEL MANGO MÍNIMO 30CM. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
1 unidad 

Material 
Acero inoxidable 

Color plateado 

contenido 1 unidad. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Material higiénico diferente a madera, tamaño del mango mínimo 30 cm, haciendo que su agarre sea 

mejor y más consistente. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en acero inoxidable y mango plástico de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 
PLATO PARA SOPA Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 

 

 

MATERIAL HIGIÉNICO EN POLIPROPILENO O ALUMINIO 

NO SE DEBE OBSERVAR PUNTOS DE CARGA EN EL 

MATERIAL O FISURAS, DIÁMETRO ENTRE 15 Y 17 CM (+/- 

10 %). 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
97 unidad 

Material 
Polipropileno o aluminio 

Color Variado 

contenido 97 unidades 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Material higiénico en polipropileno o aluminio nos e debe observar punteos de carga en el material o 

fisuras, diámetro entre 15 y 17 cm (+/- 10 %) 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en polipropileno o aluminio de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 
PLATO PARA SECO Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 

 

 

 

MATERIAL HIGIÉNICO EN POLIPROPILENO O ALUMINIO 

NO SE DEBE OBSERVAR PUNTEOS DE CARGA EN EL 

MATERIAL O FISURAS, DIÁMETRO ENTRE 16 Y 18 CM(+/- 

10 %) 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
97 unidad 

Material 
Polipropileno o aluminio 

Color Variado 

contenido 97 unidades. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Material higiénico en polipropileno o aluminio nos e debe observar puntos de carga en el material o fisuras, 

diámetro entre 16 y 18 cm (+/- 10 %) 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en polipropileno o aluminio de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 
PLATO PARA 

POSTRE 

Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 
 

 

 

MATERIAL HIGIÉNICO EN POLIPROPILENO O 

ALUMINIO NO SE DEBE OBSERVAR PUNTEOS DE 

CARGA EN EL MATERIAL O FISURAS, DIÁMETRO 

ENTRE 10 Y 12 CM(+ 10 %) 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
97 unidad 

Material 
Polipropileno o aluminio 

Color Variado 

contenido 97 unidades. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Material higiénico en polipropileno o aluminio nos e debe observar puntos de carga en el material o fisuras, 

diámetro entre 10 y 12 cm (+ 10 %) 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en polipropileno o aluminio de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 
POCILLO 

CHOCOLATERO 

Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 

 

 

MATERIAL HIGIÉNICO EN POLIPROPILENO O 

ALUMINIO NO SE DEBE OBSERVAR PUNTEOS DE 

CARGA EN EL MATERIAL O FISURAS, CAPACIDAD 

MÍNIMA DE 200ML. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
97 

unidad 

Material 
Polipropileno o aluminio 

Color Variado 

contenido 97 unidades. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Material higiénico en polipropileno o aluminio no se debe observar puntos de carga en el material o fisuras, 

capacidad mínima de 200 ml. 

REQUERIMIENTOS DE 
SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en polipropileno o aluminio de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 
VASO Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 
 

 

 

MATERIAL HIGIÉNICO EN POLIPROPILENO O 

ALUMINIO NO SE DEBE OBSERVAR PUNTOS DE CARGA 

EN EL MATERIAL O FISURAS, CAPACIDAD MÍNIMA DE 

200 ML. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
97 unidad 

Material 
Polipropileno o aluminio 

Color Variado 

contenido 97 unidades. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Material higiénico en polipropileno o aluminio no se debe observar punteos de carga en el material o 

fisuras, capacidad mínima de 200 ml. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en polipropileno o aluminio de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 
CUCHARA PARA 

SOPA 
Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 

 

 
 

 

 

MATERIAL HIGIÉNICO EN ACERO INOXIDABLE CUYA 

SUPERFICIE DEBE PRESENTAR CONSISTENCIA FIRME Y 

UNIFORME, SIN DEFECTOS QUE AFECTEN SU USO 

NORMAL. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
97 

unidades 

Material 
Acero inoxidable. 

Color plateado 

contenido 97 unidades. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Material higiénico en acero inoxidable cuya superficie debe presentar consistencia firme y uniforme, sin 

defectos que afecten su uso normal. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en acero inoxidable de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 

CUCHARA TIPO 

POSTRE 
Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 
 

 

 

MATERIAL HIGIÉNICO EN ACERO INOXIDABLE CUYA 

SUPERFICIE DEBE PRESENTAR CONSISTENCIA FIRME Y 

UNIFORME, SIN DEFECTOS QUE AFECTEN SU USO 

NORMAL. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
97 

unidades 

Material 
Acero inoxidable. 

Color plateado 

contenido 97 unidades. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Material higiénico en acero inoxidable cuya superficie debe presentar consistencia firme y uniforme, sin 

defectos que afecten su uso normal. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en acero inoxidable de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 

ESTUFA Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 

 

EN ACERO INOXIDABLE CON VÁLVULA DE PASO DE 

GAS EN FORMA INDEPENDIENTES PARRILLAS 

REMOVIBLES, FUNDIDA CON BANDEJAS 

RECOLECTORAS DE GRASA, SEMI-INDUSTRIAL 4 

FOGONES. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
1 unidad. 

Material 
Acero inoxidable. 

Color plateado 

contenido 1 unidad. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

En acero inoxidable con válvula de paso de gas en forma independientes parrillas removibles, fundida 

conbandejas recolectoras de grasa, semi-industrial 4 fogones. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en acero inoxidable de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 

ESTUFA ENANA Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 
 

 

 

EN ACERO INOXIDABLE CON VÁLVULA DE PASO DE GAS 

EN FORMA INDEPENDIENTE, PARRILLA REMOVIBLE, 

FUNDIDA CON BANDEJAS RECOLECTORA DE GRASA, 1 

FOGÓN. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
1 unidad. 

Material 
Acero inoxidable. 

Color plateado 

contenido 1 unidad. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

En acero inoxidable con válvula de paso de gas en forma independiente, parrilla removible, fundida con 

bandejas recolectora de grasa, 1 fogón. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en acero inoxidable de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 
EQUIPO DE 

REFRIGERACIÓN 

Y CONGELACION  

Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 
}}  
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 
GRAMERA 

PARA 

ALIMENTOS 

Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 

CON SENSIBILIDAD DE 1G, VISOR DIGITAL LCD. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
1 unidad. 

Material 
Acero inoxidable, plástico. 

Color variado 

contenido 1 unidad. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Gramera con sensibilidad de 1g, visor digital LCD, se utiliza para el pesaje de alimentos para dar 

losgramajes correctos o exactos frente al requerimiento establecido. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en acero inoxidable o plástico de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 
TERMÓMETRO 

DE ALIMENTO 

FRIO, CALOR. 

Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 

 

TERMÓMETRO DE PUNZÓN, 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
3 unidades. 

Material 
Acero inoxidable, plástico. 

Color variado 

contenido 3 unidades. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Termómetro de aguja o punzón proporciona un tiempo de respuesta más rápido. · El pequeño diámetro de la aguja 

es ideal para medir la temperatura de alimentos de “masa fina”, como las carnes de hamburguesa, pollo y filetes 

de pescado (código alimentario FDA 4-302.12 (B)). 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en acero inoxidable  o plástico de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 

3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 
LICUADORA 
FAMILIAR. 

Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 
 

  

LICUADORA FAMILIAR 3 VELOCIDADES, VASO EN 
VIDRIO CON CAPACIDAD DE 1.25 LITROS. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
2 unidades. 

Material 
Acero inoxidable, plástico. 

Color Vidrio, acero inoxidable y plástico. 

contenido 2 unidades. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Licuadora familiar 3 velocidades, vaso en vidrio con capacidad de 1.25 litros, tiene entre tres y cinco cuchillas 

que sirven para cortar y mezclar los alimentos. El motor actúa a grandes revoluciones y puede funcionar en 

diferentes velocidades, según la cantidad de niveles de potencia asignados y en la forma en que se vaya regulando 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en acero inoxidable, vidrio o plástico de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 

3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 
LICUADORA 
INDUSTRIAL 

Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 

 

 

LICUADORA INDUATRIAL 1 VELOCIDADES, CON 
CAPACIDAD DE 4 LITOS 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
1 unidades. 

Material 
Acero inoxidable 

Color plateado 

contenido 1 unidades. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Licuadora industrial de 1 velocidad, fabricada totalmente en acero inoxidable, diseñada para disolver 

pulpas de frutas congeladas y triturar productos diversos con adición de agua, está formada de un vaso, 

fon, cojinete y tuercas de fijación en acero inoxidable. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en acero inoxidable, vidrio o plástico de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 
ESTIBAS Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 

 

ESTIBA PLÁSTICA PARA LA ALACENA, DE ACUERDO CON 
LA NECESIDAD. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
Unidades. 

Material 
Plástico. 

Color Variadas 

contenido Unidades. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Estiba plástica para la alacena, de acuerdo con la necesidad, se utilizan para furgones, cuartos fríos y 

almacenamiento. 

REQUERIMIENTOS DE SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en plástico de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 
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MENAJE DE COCINA 

 

Elemento 

CANASTILLAS Categoría general Menaje de cocina 

Clasificación Área de nutrición 

Categoría Utensilios de cocina 

IMAGEN DESCRIPCIÓN Y USO 

 

 

 
 

 

 

CANASTILLA PLÁSTICA PARA EL 

ALMACENAMIENTO DE FRUTAS Y VERDURAS, DE 

ACUERDO CON LA NECESIDAD. 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

capacidad 
Unidades. 

Material 
Plástico. 

Color Variadas 

contenido Unidades. 

CARACTERÍSTICAS PARTICULARES 

 

Canastilla plástica para el almacenamiento de frutas y verduras, de acuerdo con la necesidad, están 

fabricadas en polietileno de alta densidad, con esquinas reforzadas para garantizar un mayor agarre y 

duración. 

REQUERIMIENTOS DE 
SALUBRIDAD 

 

Material higiénico en plástico de fácil limpieza y desinfección. 

NORMATIVA 

ntc 4894, resolución 3158 de 2007/ resolución 3669 de 2007 / resolución 3388 de 2008 / resolución 
3117 de 2015. 

 


